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Panstwowy Pow1atowy Inspektor Sanitarny
w Rzeszowie
35-040 Rzeszéw, ul. Dabrowskiego 79a
tel. 17-74-213-08, wew. 123,
poczta elektroniczna: psse.rzeszow@sanepid.gov.pl

PROTOKOE KONTROLI SANITARNEJ

Nr PSZ.9020.4.89.2023 Rzeszow, 26.04.2023r.

(miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewddzkiego/
Powiatowego/Granicznego™ Inspektora Sanitarnego w Rzeszowie

Agnieszka Beda - starszy asystent up. nr 057.30.2023

Mirostaw Kadziolka — starszy asystent up. nr 057.32.2023

(imie i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznieni do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Pafnstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz.
U. z 2023r., poz. 338), w zwigzku zart. 67§1 i §2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postepowania
admlmstracyjnego (Dz. U. z 2022r., poz. 2000 ze zm.). Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowe;j
kontroli zywnoéci oraz materiatow i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okreslona w
zarzadzeniu nr 104/2017 Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 8 maja 2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzedowej kontroli Zywno$ci oraz materiatéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoéclq oraz w zarzadzeniu nr
291/19 Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13.12.2019r. zmieniajgcym zarzadzenie w sprawie procedury urzgdowej
kontroli zywnoéci oraz materialéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsigbiorcéw (Dz. U. z 2023r., poz. 221)™
oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r.
w sprawie kontroli urzedowych i innych czynnosci urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa
zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia ro$lin i srodkéw ochrony
roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr
1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia
Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE
i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje
Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzgdowych) (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L. Informacje og6lne dotyczace kontrolowanego zakladu.
1. Zaktad: Zespol Szkolno-Przedszkolny nr 6

(pelna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczgce identyfikacji zaktadu)

35-329 Rzeszow, ul. Krzyzanowskiego 24
(adres)

NIP: 813-36-55-477
TEL: (17) 748-26-00 FAX: - E-MAIL: sekretariat@zszp6.rzeszow.pl

Zaklad objety nadzorem na podstawie: nr wpisu do rejestru: 240/18_16/2008
(poda¢ nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zakladem: p. Dorota Nowak-Maluchnik - dyrektor

(imig i nazwisko, stanowisko)
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3. Przedstawiciel zakladu: p. Grazyna Preizner - Rzucidlo — kierownik administracji

(imie i nazwisko, stanowisko)

(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola warunkéw produkeji i obrotu zywnoscig, kontrola

warunkéw zywienia

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termometr OHZZ/A1/120/S

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zaktadu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujgce zakiad).

Organem prowadzacym szkole jest Gmina Miasto Rzeszow. W stoléwce przygotowywane s3
posilki obiadowe od surowca do wyrobu gotowego dla 500 uczniéw SP i 219 w przedszkolu.
Stawka zywieniowa wynosi 5 zI dl uczniéw i 6,00 z1 dla dzieci przedszkolnych. Dofinansowanie
z GOPS dostaje 6 dzieci. W kuchni zatrudnione jest 8 os6b oraz intendent — pracownicy
posiadaja aktualne badania do celé6w sanitarnych. Posilki podawane sg na naczyniach stolowych.

Dzial zywienia sklada si¢ z nastepujacych pomieszezen: pomieszczenie kuchenne
(wyposazone w kuchenke 6- palnikowa, 4 taborety, 4 kotly warzelne, 2 patelnie elektryczne, piec
konwekcyjno-parowy, 2 zlewozmywaki glebokie do myci naczyn kuchennych i dwa
zlewozmywaki jednokomorowe, szafki na sprzet, blaty robocze), zmywalnia naczyn ze
zlewozmywakiem i wyparzarka, szafa przelotowa na naczynia stolowe; pomieszczenie do
wydawania posilkéw z okienkiem, wydzielone z czesci kuchennej, pomieszczenie magazynowe z
chlodniami, magazyn produktéw suchych, obieralnia warzyw, pomieszczenie do naswietlania
jaj, toaleta i pokéj socjalny, w podpiwniczeniu: szatnia z toaleta i magazyn warzyw,
pomieszczenie gospodarcze.

Towar do zakladu dostarczany jest z: Piekarnia Uryniak, Boguchwala (pieczywo), MNowy
MaxPol(mig¢so, wedliny), Hurtownia Jawit, (mrozonki, ryby), SM Bochnia (nabial), Hurtownia
Gancarz (warzywa, owoce, jajka), Derlat (wyroby garmazeryjne), Poladex (artykuly
ogbélnospozyweze). W szkole jest prowadzony program — owoce i warzywa, nabial z firmy
Spoldzielnia Ogrodniczo-Pszczelarska, Tarnobrzeg/ Ogrodnik Stalowa Wola.

W trakcie koniroli dokonano przegladu S$rodkéw do dezynfekeji stosowanych
w obiekcie stosuje sie Srodki o szerokim . spektrum dzialania (grzybo-, bakterio-, oraz
wirusobéjcze), przypomniano o zasadach higieny ktére powinny by¢ przestrzegane na kazdym
etapie produkeji dan gotowych.

W zakladzie jest wdrozony system HACCP. W ramach systemu prowadzone s3 zapisy z:
monitoringu temperatur, na$wietlania jajek, wypiek mies w duzych kawalkach, przyjecie
towaru, mycie i dezynfekcja pomieszczen. W kuchni pozostawia si¢ prébki Zzywnosci

w odpowiedniej iloSci (okolo 150 g) przechowywane w osobnej lodéwce zgodnie
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z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 17.04.2007 r. w sprawie pobierania i
przechowywania probek zywnosci przez zaklady zywienia zbiorowego typu zamknigtego.

Dokonano oceny jadlospisu z okresu 24.04.2023 r. — 28.04.2023 r. zgodnie z wymaganiami
Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup $rodkéw spozywezych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu oSwiaty oraz
wymagan jakie muszg spelnia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego
dzieci i mlodziezy tych jednostkach — jadlospis prawidlowy. Zgodnie z wymaganiami
Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady(WE) Nr 1169/2011 z 25.10.2011 r. w sprawie
przekazywania konsumentowi informacji na temat Zywnosci, przekazywane s3 szczegélowe dane
dotyczace obecno$ci w Zywnosci skladnikow alergennych oraz powodujacych reakcje
nietolerancji — w formie pisemnej, wyszczegolnione w jadlospisie wywieszanym do wiadomosci
uczniow na tablicy ogloszen.

Stan sanitarny w dniu kontroli dobry.
II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.
Integralng cze$¢ protokotu stanowia nastepujace zataczniki: ZF/PK/BZ/01/01/01

II1. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt .....c.c.ceccerecenniniineniin LN SR

Ukarano nie karano
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu karnego - w wysokosci -zt
(nr mandatu karnego)

na podstawie -

(podstawa prawna)
upowaznienie do nakltadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr -
(po uprzednim wysluchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgle¢dniajgc
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuniecia nieprawidlowoscei sanitarno-technicznych:

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybien wymienionych w pkt dokonano wpisu / nie wydawano doraznych zalecen

o usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego pafistwowego inspektora sanitarnego nie pézZniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.

Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

Brak uwag
5. Uwagi osoby kontrolujacej

Brak uwag
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INFORMACJA O PRZETWARZANIU DANYCH OSOBOWYCH dostgpna na stronie internetowej
PSSE w Rzeszowie: www.psserzeszow.pl

6. Czas trwania kontroli: od 11.00 do 12.00
Protokot niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie, po odczytaniu 1 oméwieniu, zostat podpisany._ )
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.
Protokél podpisano
Poprawki 1 uzupetnienia do protokotu: brak
(podaé: nr strony protokolu, zatgeznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore je zastepujg)

G etorsw CTOL

................................................

) (podpis osgby konit A Kadziotka

................................................

(podpisy $wiadkdw)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

S T\ E/R .;"‘\]3 W N ]
Protokoét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 26.04.2023 r. U (0

| f\l’,‘
otrzymalem (-am) w dniu 26.04.2023 r. | @,@QX \)

...........................................................................

(imig i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokdi)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokol nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Rzeszowie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokohn wiasciwego panistwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpigkierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznegp/ zastepcy)
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Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny
w Rzeszowie
35-040 Rzeszéw, ul. Dabrowskiego 792
tel. 17-74-213-08, wew. 123,
poczta elektroniczna: psse.rzeszow@sanepid.gov.pl

Zalgcznik do protokoltu kontroli sanitarnej
Nr PSZ.9020.4.89.2023 z dnia 26.04.2023 r.

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAD

Zespol Szkolno-Przeszkolny nr 6
35-329 Rzeszow, ul. Krzyzanowskiego 24

I INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA UWAGI

Zaleres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie (wNpgaé
kiedy nie
™ |® o N oo e
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Ukdad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — 0 2 4

funkcjonalnosé, krzyzowanie si¢ drég, przestrzen robocza
zaktadu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt
z zywnoscia.

1<
&)
I

2 Stan techniczny pomieszczen zakladu: podiogi, $ciany, sufity
i zamocowane w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
o$wietlenie pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych

i magazynowych.

<
]
o~

3 Powierzchnie stykajace sie z zywnoscia. Maszyny,
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkeji/sprzedazy.

(=]
(58]
5

4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy
wentylacyjne.

1<
i
3]

5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie.

(=2
—i
1S ]

6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie
odpadow.

Y zaznaczyé wlasciwe
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7 Zabezpieczenie przed dostgpem 0sob postronnych. 0 1 2
II Higiena produkeji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
1 Czysto$é pomieszczen zaktadu, w tym §rodkow transportu. 0 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekeji w catym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakosé
wody wykorzystywanej w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i 0 8 11
sprzedazy, w tym zachowanie taicucha chlodniczego.
3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia oséb majacych 0 3 15
kontakt z zywnoscia.
III | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewngtrzna i systemy 0 28 56
zarzgdzania bezpieczenstwem Zywnosci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne | 0 2 4
pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych pracownikéw).
2 Wiarygodnos¢ przedsigbiorcy, w tym prawidlowosé 0 1 2
i terminowoéé realizacji nakazow ujetych w decyzjach
wiasciwych organdw PIS i gotowos¢ do wspdtpracy.
3 Prawidtowos¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). | 0 9 17
4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 3 7
5 Sledzenie produktu (Traceability). 0 5 10
6 Kontrola surowcéw, poiproduktéw i wyrobéw gotowych 0 4 8 ND
przez producenta, w tym badania wiascicielskie.
7 Znakowanie. 0 4 8
IV | Profil dzialalnoéci — producenci- zgodnie z kategoryzacjg 0 25 50 ND
1 zakladow
IV | Profil dzialalno$ci — pozostala dzialalno$¢- zgodnie z 0 8 16
2 kategoryzacja zakladow
v Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50
Suma punktow 0 0 16 16
Suma punktéw ogélem 16
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie
™) S) (W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu X
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KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko srednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wiecej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR - ZDNIA -

1L UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

brak

‘&\r rEiPTARSZY ASYSTENT
f

| M% ........ Z’:’?Ffzgmfe[/

MLt ing s ]
&tz Mirsstaw Kadziotkg

(po | pis kontrolowanego) (podpis osoby kontrolujacej)



